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MOchiTO

Das perfekte Sommergetrénke, wenn’s mal kein Alkohol
sein soll. Vom Klassiker inspiriert, erfrischt dieses herrliche
Getrank mit einem Hauch Ingwer, Limette und Minze.
Aufgefillt mit Soda oder auch Tonic (wer's gerne etwas
herber mag) ist es ein idealer Afterwork-Drink oder auch
einfach nur als Erfrischung zwischendurch. Das
RINGANACchi enthalt zudem Koffein und ist somit auch ein
kleiner Energie-Booster, wenn man nochmal etwas
Schwung fiir den Tag braucht.

Zutaten (fur 1 Glas)

15 ml  RINGANAchi (1/2 Flaschchen)
200 ml Soda (oder Tonic)

IZ) Limette (geviertelt)

Frische Minze und wer mag noch etwas extra Limettensaft.

Eiswlrfel oder Crushed Ice

Zubereitung:
e RINGANACchi in ein Longdrink Glas geben

e Mit etwas Soda (oder Tonic) auffillen und vorsichtig umriihren

e Die Limettenviertel und die Minze hinzugeben
e Mit Eis oder Crushed Ice auffillen

Als Dekoration sind hier natirlich Limettenscheiben, Minze oder eine Scheibe Ingwer perfekt und runden

den alkoholfreien Cocktail bestens ab.

TIPP: Wenn man die Minzblatter etwas andriickt, bevor man sie ins Glas gibt, erhalt der Drink noch etwas

mehr Frische, denn so entfalten sich die dtherischen Ole der Minze.

Wo es das RINGANAchi gibt?
Sie kdnnen es direkt@bes‘cellen

Viel SpaB3 beim Zubereiten und salut

Mallorcahome, Rezept fiir rote Sangria
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https://suzanne.ringana.com/produkt/ringanachi/

